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liebe Kunden ,

mit unserem Catering-Service haben Sie die Maglichkeit eine
Auswahl an kalten und warmen Speisen aus unserem vielfaltigen
Angebot zu bestellen und dadurch lhre Feier oder Veranstaltung
auch kulinarisch erfolgreich zu gestalten.

Fur jeden Anlass bieten wir Thnen Buffets in hoher Qualitat, kalte
Platten, warme Speisen und Desserts. Einige Vorschlage haben wir
bereits fur Sie zusammengestellt. Individuelle Wiinsche oder
Vorstellungen wie z.B. Motto-Buffets oder saisonale Buffets werden wir
gerne personlich mit Ihnen besprechen.

Wir stellen Ihnen das komplette Buffet bereit - angefangen von der
Dekoration, Uber Teller und Besteck bis hin zu einer komplett ausge-
statteten Cocktailbar. Unser Kiichenchef ist auch gerne selbst vor
Ort, um ,live” fur Sie zu kochen. Gerne bieten wir Ihnen fir |hr Event
auch Kaffee, Kuchen oder Teilchen. Preise und Sorten auf Anfrage.

Um lhr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen, stellen
wir [hnen gerne unseren grof3en Gasgrill fir ein grof3eres Barbecue
zur Verfugung.

Sprechen Sie uns an. Mit unserer langjahrigen Erfahrung

garantieren wir hohe Qualitat, Frische und perfekte optische
Prasentation.

Ihr pinup Catering Team und
Kichenchef

Sascha Erdberies
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Canapeés

Unsere Happchen werden mit unterschiedlichen
Brotsorten hergestellt, wie z.B.:

* Baguette

* Olivenbrot

* Pumpernickel
* Schwarzbrot

und belegt mit:

* Raucherlachs
* Entenbrust

* Salami

* Camembert oder ahnlichem Weichkase
* Schweinebraten
* Thunfischtatar
* Schinken

* Roastbeef

* gebeizter Lachs
* Raucherfisch

* Lachstartar

3,00 € pro Stick
Mindestbestellmenge: 30 Stiick
Mindestens 10 Stlick pro Sorte
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Fingertood

* Scampi-Spiefle
* Pinchos Morunos

* marinierte Oliven-Feta-Spielle

* Currywurst-Spiefe

* mariniertes Gemise im Glas

* Saté-Spiefle mit
Erdnuss-Sauce

* Kalbsspief3e mit Thunfisch-
Kapern-Sauce

* suiB-saure Gefluigelspiefle

* Mozzarella-Spief3e mit
Cocktailtomaten

* Polpetine in Tomatensauce
im Glas

* Gazpacho im Glas serviert

* Mini-Quiche

* Wraps mit Pute und
Eisbergsalat

* Datteln im Speckmantel

* Pollo al Ajillo

* Eingelegter Ziegenkase

* Lachs-Crépe-Rollchen

* Melone mit Parma- oder
Serranoschinken

Preis pro Stiick: 2,50€

Mindestbestellmenge: 30 Teile

Mindestens 10 Teile pro Sorte

* Involtini-Rindfleischrollchen
mit Schinken-Spinatfillung

* kleine Reibekuchen mit
Raucherlachs

* Pfeffer-Erdbeeren auf
Joghurt im Tartlet

* Gurken-Joghurtsuppe im
Glas serviert

* Mini-Fridhlingsrollen

*Wraps mit Rucola und
Gemiuse

* Bruschetta

* Tortilla-Happchen

* gebackener Ziegenkase
mit Honig und Thymian

* Parmaschinken-Crépe-
Rollchen




Tapas-Buffets

Vorspeisen auf spanische Art fir Tapas Variante |l
den kleinen Hunger und den
gemiditlichen Abend: * Papas Arrugados
kanarische Kartoffeln
Tapas Variante | * Pinchos de Pollo -
marinierte Geflligelspielle
* Patatas Bravas - * Pollo al Ajillo -
feurig gebackene Kartoffel- Hahnchenkeule in Knoblauch
wirfel * Queso de cabra -
* Pinchos Monuros Spanischer Ziegenkase
in Paprika marinierte mit Honig
Schweinefleischspielle * Albondigas curry -
* Pollo AL Ajillo Hackfleischballchen in
Hahnchenkeule in pikanter Currysauce
Tomatensauce * Calabacin en salsa de tomate -
* Salchichas . Zucchinigemuse in Tomatensauce
Spanische Paprikawurst * Datiles con Bacon
* Albondigas Datteln im Speckmantel

Hackfleischballchen in
pikanter Tomatensauce
* Ensalada de Lentejas -
Spanischer Linsensalat
* Datiles con bacon
Datteln im Speckmantel

ab 20 Personen: 22,50 €/Person und Variante
Zusatzliche Bestandteile aus den Alternativen der folgenden Seiten werden pro
Gericht mit 4,50 €/Pers. berechnet.
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Tapas-Buffets

Tapas-Alternativen:

* Paella mixta - spanische Reispfanne mit Fleisch und Fisch
* Pimentos de Padron - kleine, gebratene Paprikaschoten
* Tortilla espanola - Kartoffelomelette

* Croquetas - Spanische Kroketten

* Boquerones - eingelegte Sardellen

* Conejo escabechado - Kaninchen

* Manchego - Schafskase

* Sopa de lentejas - Linsensuppe

* Alitars de Pollo - Hahnchenfligel

* Ensalada Rusa - Thunfisch-Kartoffelsalat

* Ensalada de zanahoria - Mohrensalat

’” -

Zusatzliche Gerichte fiir ein vollstandiges Buffet:
* Patatas al horno - Kartoffelgratin 2,50€/Pers.
* Ternera a la mesonera -

Rindfleischstreifen mit Gemise 5,50€/Pers.
* Terneras a la parilla pequino -

kleine Rindersteaks 5,50€/Pers.
* Lomo de cerdo - Schweinelende 4,00€/Pers.
* Crema Catalana - gebrannte Creme 2,50€/Pers.
* Flan - spanischer Pudding mit Karamell 2,50€/Pers.
* Riojacreme - Rotweincreme 2,50€/Pers.
* Ensalada de frutos - Obstsalat 2,50€/Pers.
* Crema de naranja - Orangencreme 2,50€/Pers.
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Pasta-Buffet

* bunter Salat mit
Joghurt-Dressing

* Tomate-Mozzarella

* Rucolasalat mit Kirschtomaten

* Anti-Pasti Mista

* Tomatensalat

* Lasagne classico oder
Lasagne mit Lachs und Spinat
* Dreierlei Pasta mit

verschiedenen Saucen
(Pasta-Auswahl: Spaghetti, Farfalle,
Tagliatelle, Penne, Tortellini und
Saucen: Carbonara, Gorgonzola,
Bolognese, Pizzaiola, Verdure,
Matriciana, Siziliana, Arrabiata,
Soja-Bolognese, Thunfisch-Tomate])

* Espresso-Panna Cotta
* Amarettocreme

21,50 EUR pro Person
ab 20 Personen
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AntiPasti-Buffet

* Buffelmozzarella mit
Strauchtomaten

* mariniertes Gemuse

*Vitello Tonnato -
Kalbsfleischscheiben mit
Thunfischsauce

* Meeresfrichtesalat

* Flusskrebssalat mit griinem Spargel

* Melonen-Krabbensalat

* Thunfisch-Bohnensalat

* Rucolasalat mit Tomaten
und Parmesan

* Parmaschinken, Fenchel-
salami, pikante Salami mit
Honigmelone

* Rindercarpaccio mit
Pinienkernen und Parmesan

* eingelegter Ziegenkase

* Parmesan am Stiick mit
Feigensenf

26,50 EUR pro Person
ab 20 Personen



ltalienische Buffets

Italia |

* Salat von Tomate und
Mozzarella mit Basilikum

* Antipasti

* grine und schwarze Oliven

* Rucolasalat mit Oliven und
eingelegten Tomaten

* Zuppa di Pomodoro

* Lasagne classico mit
Hackfleisch

* Ciabatta mit Krauterbutter

* Panna Cotta con Frutti

15,50 EUR pro Person
ab 20 Personen
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Italia Il

* Toskanische Fleischballchen
in Tomatensauce
* Romersalat mit Ceasardressing
* Strauchtomaten mit Mozzarella
und Balsamicodressing
*Vitello Tonnato
* Rucolasalat mit Kirschtomaten
und Parmesan

* Piccata von der Pute in Tomaten-
Basilikumsauce und Gnocchi

* Steinbuttfilet in Weissweinsauce
mit Kartoffelscheiben

* Gemuse-Risotto

* Brotvariationen & Krauterbutter

* Panna Cotta Frutti
* Orangencreme

29,50 EUR pro Person
ab 20 Personen



ltalienische Buffets

Italia Il

* Tiramisu
* Mascarpone-Creme auf
Cantuccini mit Pfirsich-

* Meeresfrichtesalat
*Vitello Tonnato

* mariniertes Gemise spalten

* Parmaschinken auf Melone

* Rucolasalat mit Feigen und 29,50 EUR pro Person
Parmaschinken ab 20 Personen

* Melonen-Krabbensalat
* Minestrone

* Scaloppina Funghi

* Patatas im Ofen gebacken

* Hahnchen mit Tomaten,
Oliven und Weisswein

* Butter-Gnocchi

* gegrillte Scampi mit Salsa
und Pasta

* Gorgonzola, eingelegter Schafs-
kase, norditalienischer
Weichkase mit Olivenbrot und
Ciabatta
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Kolsches Buffet

* Fischplatte mit diversen geraucherten Fischen

* Kaseauswahl mit Trauben

* Fleischplatte mit Schinken, Hahnchenschenkel,
Partyfrikadellen, Flonz und Leberwurst, Mettigel

* Brotkorb mit Roggelchen, Schwarz-, Weif3- und
Graubrot, dazu Butter und Schmalz

* Roastbeef mit Remoulade

* Nudelsalat mit Fleischwurst und Gurken
(auch mit Erbsen und Apfeln mdglich)

* Rheinischer Kartoffelsalat mit Ei, Gurke,
Zwiebeln und Mayonnaise

* Krautsalat

* Spief3braten auf Zwiebelbett
* Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln

* Sauerbraten mit Klof3en und Rotkohl

* Rote und griine Griitze
* Mousse au Chocolate

26,50 EUR pro Person
ab 20 Personen
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Rustikale Buffets

Rustikal |

* Zwiebelkuchen

* Kalte Fleischplatte: Schnitzel,
Frikadellen, Hahnchenkeulen,
Schweinebraten, Roastbeef und
Schinken

* Kaseplatte mit Gouda, Edamer
und Emmentaler

* Brotvariation: Roggelchen,
Zwiebelbrot, Baguette, dazu
Krauterquark, Butter, Schmalz

* Kartoffel-, Nudel- & Krautsalat

* Bunter Blattsalat und Vinaigrette

* Erbsensuppe mit Speck & Wurst

* Schweinebraten mit Senfkruste

* Putengeschnetzeltes mit
Champignons

* Kartoffelgratin

* Kartoffel-Mohren-Stampf und
Mettenden

* Brokkoli & Blumenkohl in
Bechamel
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* Rote Grutze
* Mousse au Chocolate

29,50 EUR pro Person
ab 20 Personen




Rustikal Il

* Rinderkraftbrihe mit Nudeln,
MarkkloBchen und Ei

* Quiche Lorraine
* Kirbis-Lauch-Quiche

* Aufschnittplatte mit Poularden-

brust, Roastbeef, Kasseler,
Schinken und Siilze

* Fischplatte mit einer Auswahl
an Raucherfischen

* Kaseplatte mit Gouda, Brie,
Emmentaler, Camembert und
Frischkaseballchen

* Brotvariation: Schwarzbrot,
dunkles und helles Baguette,
Zwiebelbaguette, Roggelchen,
dazu Krauterquark, sif3e und
salzige Butter, Schmalz

* Waldorfsalat

* Apfel-Lauch-Salat

* Nudelsalat

* Kartoffelsalat

* Bauernsalat
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* Blattsalat mit Vinaigrette

* Grinkohl mit Mettenden
* Saftgulasch mit Nudeln
* Lachs auf Rahmspinat

* Kasseler auf Sauerkraut
* Kartoffelpliree

* Ofenkartoffeln

* Herrencreme
* weille Mousse

32,50 EUR pro Person
ab 20 Personen




Klassische Buffets

Klassisch |

* Ceasar s Salade
Romersalat mit Knoblauch-
dressing

* Feldsalat mit sautierten
Champignons

* Bunter Blattsalat

* Rucolasalat mit Kirschtomaten
und Parmesan

* gebratenes, mariniertes
Gemise

* Brot- und Brotchenauswahl

* Karotten-Ingwer-Suppe

* Schweinefilet auf Zucchini
mit Schafskase

* Orangenhahnchen in Mandel-
mohren

* Seezunge auf Blattspinat

* Brokkoli in Bechamel

* Kartoffelgratin

* Gemusereis
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* Mousse au Chocolate
* Trifle

29,50 EUR pro Person
ab 20 Personen




Klassische Buffets

Klassisch Il

* Hirtensalat mit Schafskase
und Zwiebelringen

* Kirschtomaten mit Mini-
Mozzarella in Balsamico-
Dressing

* Putello Verde
Scheiben von der Putenbrust
mit Pesto

* Thunfischsalat mit Mohren

* Bunter Blattsalat mit Gurke,
Tomate und Mais

* Rucolasalat mit getrockneten
Tomaten und Parmesan

* Melone mit Parmaschinken

* Brot- und Brotchenauswahl

* Kirbis-Kokos-Suppe

* Putengeschnetzeltes in
Balsamicorahm

* kleine Rindersteaks von der
Hifte mit Rotweinsauce
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* Schweinefilet im Speck-
mantel mit Apfelsauce

* Bratlinge mit Rosmarin

* Butterreis

* Gemise-Couscous

* Pfannengemiuse

* Ratatouille

* Panna Cotta
* Sahnequark mit Frichten

33,50 EUR pro Person
ab 20 Personen
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Dessert

Das Schonste kommmt bekanntlich zum Schluss. Ab einer
Personenzahl von 20 Personen erstellen wir Ihnen auch
ein auflergewohnliches Dessert-Buffet.

*Tiramisu

* Creme Catalan

* Panna Cotta mit Fruchtspiegel
* Zitronencreme

* Mousse au Chocolat

* Griesflammerie

* Frischer Obstsalat

Dessert im Glas portioniert: 3,00 € pro Portion
Weitere Wiinsche gerne auf Anfrage
Mindestbestellmenge: 30 Portionen
Mindestens 10 Portionen pro Sorte
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Equipmentverlelh

Geschirr & Besteck je 0,30 € pro Stiick
* Buffet-Teller

* Suppen-Teller

* Dessert-Schalen

* Buffet-Gabel

* Buffet-Messer

* Buffet-Loffel

* Dessert-Loffel

Mobiliar

* Buffet-Tisch (200 x 80cm) 19,90 € pro Stiick
* Bankett-Tisch (180 x 80cm) 19,90 € pro Stiick
* Bankett-Stuhl (schwarz gepolstert) 3,00 € pro Stiick
* Gasgrill 49,90 € pro Stuck
* Cocktailbar inkl. Equipment 149,90 € pro Stick

Tischwasche

* Tischdecke Buffet-Tisch 4,50 € pro Stick
* Tischdecke Bankett-Tisch 5,00 € pro Stiick
* Husse Bankett-Stuhl (weiss) 4,50 € pro Stiick
Personal:

* Koch / Chefkoch: 33,00 € / 42,00 € pro Stunde
* Servicekraft: 22,50 € pro Stunde
* Barkeeper: 26,00 € pro Stunde

Bruch und Verlust von Geschirr & Besteck wird mit 5,50 €/Stick, Mobiliar mit 55,00 €/
Stlick und Tischwésche mit 19,50 €/Stlick berechnet. Fir die Anlieferung ab 25km be-
rechnen wir eine Pauschale von 50,00 €
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Firmensitz:
Wotan GmbH

Teutonenstr. 9-13 e 53844 Troisdorf
Tl 22441 998 33

Betriebsstatte:

_l l . f) pinup Bowling | Bar | Restaurant
U

Johann-Philipp-Reis-Str. 7 ¢ 53332 Bornheim
ol el. e info@pinup-bowling.de
CATERING X Tel. 02222 93 94 90 » info@pinup-bowling.d
absolut umwerfend www.pinup-bowling.de

https://www.facebook.com/

pinupbowling/?ref=hl



